94mm

ED)3

210mm

A

\

ED[T

GARANTIE UND KUNDENDIENST:

1.La garantie est limitée aux défauts de production et dommages avant utilisation.
2.Nous offrons une garantie de 12 mois pour la machine a partir de la date d'achat du produit original.

Si vous n'étes pas satisfaits de votre achat, merci de nous laisser une change de corriger cela. Il serait gentil de nous contacter directement pour régler vos problemes.Notre service client vous aidera
a régler vos problémes sous 24 heures. Nous sommes soucieux de nos clients et conformité de nos produits, ne vous inquietez pas.

Unser Kundendienst versucht, innerhalb von 24 Stunden zu antworten, um ein Problem zu I6sen. Wir danken lhnen fiir Ihr Vertrauen in unsere Produkte.

Contactez-nous : :
E-Mail: yumyth-eu@outlook.com
Site: www.toprimes.com

Sincérement,
Toprime Team

Ne pas jeter d'appareil électrique dans une poubelle. Utilisez les décharges spécifiques mises a disposition dans votre ville. Contactez votre municipalité pour obtenir plus d'information
sur la collecte des déchets et les solutions disponibles. Si la machine était jetée dans un conteneur poubelle, des substances dangereuses pourraient fuiter et abimer le sol, entrer dans

mmmmm 'a chaine alimentaire et porter atteinte a votre santé et bien étre.
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VACUUM SEALER

USER MANUAL

VS6603

FUNCTIONS — VS6603

@ DRY/ MOIST FOOD SETTINGS BUTTON

® INDICATOR LIGHTS
@ STOP AND PULSE VACUUM BUTTON
@ SEAL BUTTON ® VAC & SEAL BUTTON
1
—/———— I s s —————— ™
moisT O EToP
FOOD o (@]
PULSE,
DRY Q
Note:

If several lights flashing at the same time after continuous working, overheating
protection was activated. Please wait for 5-10 minutes for cooling down and
the appliance will be back in normal mode.

-

@® DRY/MOIST FOOD SETTINGS BUTTON

It will take longer time to seal moist food than dry food.
The indicator light will be illuminated when the corresponding

function selected.
@ SEAL BUTTON

Press to create a seal no matter the bag is vacuumed or not.
(Wait for 60s between seals to allow appliance to cool down)

® VAC & SEAL BUTTON
It is the most frequently used function. Press to vacuum
package and seal food airtight with a single touch. (Wait for
60s between uses to allow appliance to cool down)

@ STOP AND PAULSE VACUUM BUTTON
During any working status, press STOP button to stop current
processing immediately.
In the standby mode,press and hold the PULSE/STOP button
to activate the function, when it starts to PULSE vacuum, the
operator can control the vacuum pressure manually by this button
according to different food. After achieving the desired vacuum
effect,release the button and choose SEAL to weld the bag .

® INDICATOR LIGHTS
The indicator light will be illuminated when VAC SEAL/SEAL/PULSE

working.

PRODUCT FEATURES — VS6603

Built In Cutter

® ACCESSORY BUTTON

@ SILICONE CONTACT BAR

Work with silicone sealing gasket to make optimal sealing.

@ SEALING FOAM GASKET
Objective to ensure vacuum chamber is airtight so the bag can be vacuumed
properly.

® VACUUM NOZZLE
This is used for removing air from bags / canisters / bottles. Do not block the
vacuum nozzle when vacuuming a bag. Accessory hose is required when vacuuming
a canister or bottle.
VACUUM CHAMBER
An airtight chamber for vacuuming.

@ BUILT-IN ROLL STORAGE

® SEALING STRIP
Work with silicone contact bar for sealing function.

® ACCESSORY BUTTON
Make sure connection of the vacuum tube before vacuuming the wine stoppers,
vacuum canisters. Press this button to start vacuuming bottle or canister
with light flashing. It will stop automatically when reaching a certain negative
pressure.

@ BUILT-IN ROLL STORAGE
The width of the bag shall not exceed 30cm.

Built In Cutter

Open the upper lid cover, pull out the desired bag length, hold the bag with one
hand, and slide the bag cutter across the roll to obtain the desired bag length.

OPERATION MANUAL — VS6603

1. Pull out bag and slide bag cutter 2. Put the open end of bag into vacuum

across the roll to get the needed chamber.

bag length. Please do not block the vacuum nozzle.

3. Close the lid and press on both ends of
the lid. You will hear a “clicking” sound if
the lid is properly locked.Then start to

seal or vacuum & seal.

4. When the indicator lights turn
off, process completed. Unlocked
with buttons on both sides and

remove the sealed bag.

TIPS ON BAG/ROLL CUTTER TROUBLESHOOTING

(O]

Open the upper lid cover, pull out the desired bag length, hold the bag
with one hand, and slide the bag cutter across the roll to obtain the
desired bag length.

Nothing happens when the power cord is plugged into appliance.
A. Make sure the power cord is not damaged.
B. Make sure the power cord is correctly plugged into the electrical outlet and appliance.

@ Appliance is plugged in, but cannot vacuum.

A. Ensure the lid is properly closed.

B. Ensure the opening end of the bag is correctly placed into the vacuum chamber.

C. If the indicator lights flashing, the appliance may become overheated. Allow it to cool for several
minutes before using it again.

D. Check if the bag is punctured.

E. Check if the foam sealing gasket is deformed or damaged.

Air is removed from the bag, but now re-entered.

A. Check if there is a hole or puncture on the bag. It may be punctured by sharp items. Use a new
bag if necessary.

B. Check the sealing seam. Any wrinkle along the sealing seam may cause air re-entering. If yes,
simply cut the sealed edge and re-seal.

C. If there is moisture or liquid at the opening end , cut the bag and wipe it away. Then choose MOIST
FOOD setting and reseal.

D. If the food has been stored for a long time and the bag is filled with air, it may spoil and suggest
to discard.

Note:

1. To prevent the appliance from overheating, allow it to cool for 60 seconds between uses. Keep the
lid open to accelarate heat dissipation.

2. If the bag melts, the sealing strip may be overheated. Allow the appliance to cool for 60 seconds
before using it again.

3. For the best preservation, do not reuse the bags after storing raw meats, fish or greasy foods. Do
not reuse the bags after simmering or microwaving.
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HOW TO VACUUM SEAL YOUR CONTAINERS ?

1.Insert the hose into the
round outer suction port,
which is on the left side of
the vacuum machine.

2.Connect the other side of the
hose to the external container.

3.Press the VAC button on the
right of the vacuum sealer.

IMPORTANT SAFETY NOTICE& TIPS

HELPFUL HINTS

Please read the user manual carefully before using and follow the safety
instructions.

-

you connect the appliance.

N

. Check if the Voltage indicated on the appliance is corresponding to the local mains voltage before

. Do not operate the appliance with a damaged power cord or plug. Do not operate the appliance if

-

. Do not overfill the bag. Always leave at least 7.6 cm / 3 inch between bag contents and
top of the bag.
Clean the opening end of the bag inside and outside. Flatten the bag opening.

[\

it malfunctions or is in any way damaged. If the cord or the appliance is damaged, it must be

returned to an authorized service center for repairing.
To disconnect, unplug the power cord from the electrical outlet. Do not disconnect by pulling on

«

o

When vacuum packaging a large item, to prevent wrinkles in the seal, gently stretch bag

cord. flat before placing it into the vacuum chamber.

4. Do not use an extension cord with the appliance. 4. Make sure the bag is dry. It will be difficult to make a tight seal if the bag is wet.

5. If the supply cqrq is damaged, _contact the manufacturer, or its service agent or similarly qualified 5. For best results, perishables still need to be frozen or refrigerated after vacuum sealing
person to buy it in order to avoid a hazard.
When it is not in use or to be cleaned, unplug cord from the power outlet. process.
Do not use the appliance on wet or hot surfaces, or near heat source. 6. When you are vacuum sealing items with sharp edges (such as dry spaghetti, silverware,

© N

Do not immerse any part of the appliance, power cord or plug in water or other liquids.

9. A short power cord is provided to reduce the risks of becoming entangled in a long cord or tripping over.

10. Use accessories or attachments recommended by the manufacturer only.

11. Use the appliance for its intended use only. Household use only.

12. Closely supervise children when using any electrical appliance. Do not allow the appliance
used as a toy.

13. CAUTION: HOT SURFACE. DO NOT TOUCH.

14. Wait for 60 seconds before using it again.

etc.), protect the bag from punctures by wrapping the item in soft cushioning material,
such as a paper towel. You may use a canister instead of a bag.

~N

When using canisters, always leave 2.5 cm / 1 inch of space at the top of canister.

o

to be Pre-freeze fruits vegetables before vacuum sealing for the best results.

©

. Allow the appliance to cool for 1 minute in-between uses to avoid activating overheating
protection.
10. If you are not sure whether your bag was sealed properly,simply reseal the bag.

15. To reduce the risk of electric shock, this product has a polarized plug (one blade is wider than the

other). This plug is intended to fit in a polarized outlet only one way. If the plug does not fit fully

in the outlet at the beginning, reserve the plug. If it still does not fit, contact a qualified
electrician to install the proper outlet. Do not change the plug in any way.

11. For best results, use bags and canisters produced by the manufacturer.
12. Microwave: Make sure the bag is punctured before heating by microwave.
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CLEANING AND MAINTENANCE STORAGE GUIDE ! PACKAGE CONTENTS TECHNICAL SPECIFICATION
|
|
: - |
_ ) In the Refrigerator (5+2C) Normal Storage Life Vaf&ﬁrr:gseegllgﬁgvv::cgzsrory :
Meat 2-3 Days 8-9 Days 1
- | 1 - 1 Item Number VS6603
@ Wipe the outer surface with a soft soapy cloth. Wipe away Seafood and Fish 1-3 Days 4-5Days ! Vacuum Sealer S
any food or liquid on the vacuum chamber with paper towel. Caaled MEak 4-6 Days 10-14 Days I Rated Voltage USA:AC100-120V EU:220-240V
! 2 AC Power Cord ” 1
Vegetables 3-5 Days 7-10 Days : Rated Frequency 50Hz - 60Hz
Dry the appliance thoroughly before using it again.
® Dry PP gnly gitag Fruits 5-7 Days 14-20 Days : 3 Accessory Hose 1-F 1 Rated Power 11ow
Eggs 10-15 Days 30-50 Days : Sealing time 8-12 seconds
@ Do not immerse the appliance in water or other liquids. — | 4 Roll 1 roll(28x300cm) -
Prevent water or other liquids from entering the AC power . : Storage Life with Our I VAC/Seal time 10-12 seconds
. In the Freezer (-16~-20C) Normal Storage Life Vacuum Sealing Accessory |
port on the appliance. I 5 Zipper Bag 5) Vacuum Level > -80kPa
Meat 3-5 Months 1 Year |
1 . . 451 A
® Do not clean the appliance with abrasive cleaning agent Seafood and Fish 3-5 Months 1 Year | Dimensions 4027161783MM (L"W'H)
to avoid damaging the surface. ! )
9ing coom T ture (2552°C) Normal St P Storage Life with Our ! Net weight 177kg
i oom lemperature * orma orage Life Vacuum Sealing Accessory .
NTC Thermistor-temperature sensor: — ! Gross weight 277k9
rea o o
Smartly monitor the temperature of the appliance. Protection mode =2 DE B D :
will be activated automatically when overheated, with lights flash and Rice/ Flour 3-5 Months >1 year \
operation unavailable. The appliance is back to normal working once P ts/B 1 |
cooled and the lights stop flashing. eanuts/beans 3:6Months > PR :
Tea Leaves 5-6 Months >1 year |
1
|
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Warranty and Service !
|
|
|
1. The warranty is limited to production defects and damage caused before use. : * *
2. We offer a 12 -month warranty for entire machine after the original purchase date. | * 4
1
|
If you are not satisfied with your purchasing, please give us a chance to make it right,we are much appreciated that our customers could contact us directly before they have any issues.. | bc rlnE
| ]
Our customer service will help you solve the problems within 24 hours,we are always responsible for customers and products, please don't worry. :
|
|
1
Contact us: ) V k . .
E-mail: yumyth-eu@outlook.com : a u u I I l I e r g e r a t
Website: www.toprimes.com 1
|
| Bedi leit
|
. edaienungsanieitung
Sincerely :
Toprime Team |
|
|
|
|
1
Do not dispose of electrical appliances as unsorted municipal waste, use separate collection facilities. Contact your local government for information regarding the collection systems available. :
If electrical appliances are disposed of in landfills or dumps, hazardous substances can leak into the groundwater and get into the food chain, damaging your health and well-being. !
— ! VS6603
|
|
|
1
|
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FUNKTIONEN — VS6603

@ DRY/ MOIST FOOD SETTINGS BUTTON

(O]

(® INDICATOR LIGHTS
@ STOP AND PULSE VACUUM BUTTON
@
@ SEAL BUTTON ® VAC & SEAL BUTTON

i ®

—/———— I s s —————— ™
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FOOD ] o \PULSE)
DRY O @
®

HINWEIS:

Wenn nach kontinuierlicher Arbeit mehrere Lichter gleichzeitig blinken, wird der Uberhitzungsschutz aktiviert.
Bitte warten Sie 5-10 Minuten, bis sich das Geréat abgekihlt hat. Das Gerat befindet sich wieder im normalen

Modus.

-1 -

KNOPF :“FOOD*:

Im Gegensatz zu trockenen Produkten, dauert es langer, feuchte Waren
einzuschweillen. Die jeweilige Lampe zeigt die getroffene Auswahl an.

KNOPF :“SEAL“:

Driicken Sie den Knopf, um eine Schweil3naht zu setzen, egal ob der
Beutel vakuumiert werden soll oder nicht. (Warten Sie 30 Sekunden nach
dem SchweiRvorgang, damit die Schweil-Einrichtung wieder abkihlen kann.)

KNOPF :“VAC SEAL“:

Dies ist der am haufigsten verwendete Knopf. Driicken Sie ihn, um zu
vakuumieren und anschlieRend gleich zu versiegeln. (Warten Sie 60
Sekunden nach dem Schweivorgang, damit die Schweil-Einrichtung

wieder abkiihlen kann.)

KNOPF :“STOP - PULSE*:

Zu jedem Zeitpunkt kann der Betrieb mit diesem Knopf sofort abgebrochen
werden. Aus dem Standby-Modus kann durch Driicken und Halten des
Knopfs der Vakuumier-Vorgang manuell beeinflusst werden. Ist der
gewilinschte Zustand erreicht, lassen Sie den Knopf los und driicken “SEAL",
um die Versiegelung zu starten.

ANZEIGELEUCHTEN:

Diese Lampen zeigen den jeweiligen Betriebszustand an: VAC

SEAL / SEAL/ PULSE.

PRODUKTEIGENSCHAFTEN -

VS6603

@ DICHTUNGS-STREIFEN AUS SILIKON

fir eine optimale Versiegelung.

SCHAUMSTOFF-DICHTUNG

dichtet die Vakuumier-Kammer auf der Unterseite ab und gewahrleistet eine
luftdichte VerschweiRung.

VAKUUMIER-OFFNUNG

wird veryvendet zum Vakuumieren von GefaRen, Kanistern und Flaschen. Verdecken
Sie die Offnung nicht beim Vakuumieren eines Beutels.

@ VAKUUMIER-KAMMER

Luftdichte Kammer flir den Vakuumier-Vorgang.

Rollenhalterung

Q

VERSIEGELUNGS-STREIFEN
Gewahrleistet zusammen mit dem Silikon-Streifen eine optimale Verschweilung.

KNOPF FUR EXTERNES VAKUUMIEREN

Stellen Sie sicher, dass der Vakuumier-Schlauch angeschlossen ist. Driicken Sie
den Knopf, um das Entliften des externen GefalRes oder Kanisters zu starten.
Die Anzeige fangt an zu blinken. Der Vorgang stoppt automatisch, wenn ein
ausreichender Unterdruck erzeugt wurde.

ROLLENHALTERUNG
Geeignet flr Folien-Rollen bis 30 cm Breite.
EINGEBAUTE SCHNEIDE-VORRICHTUNG

Offnen Sie die obere Abdeckung und rollen Sie die benétigte Lange an Folie ab.
Wahrend Sie mit der einen Hand die Folie festhalten, trennen Sie durch Schieben
des Messers die gewlinschte Menge ab.
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PRODUKTEIGENSCHAFTEN - VS6603

1.Rollen Sie die bendtigte Folienlange ab und
trennen Sie diese mit dem Schiebe-Messer ab.

2.Legen Sie das offene Ende des Beutels in die
Vakuumierkammer. Achten Sie darauf, dass Sie
den Ansaugstutzen der Vakuumpumpe nicht mit
dem Beutel abdecken.

3.SchlieRen Sie die obere Klappe und driicken
Sie fest an beiden Seiten. Sie horen ein Klicken,
wenn der Verschluss korrekt einrastet. Dann
beginnen Sie mit dem Vakuumieren und

Versiegeln.
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4.Wenn die Anzeigen erloschen sind, 6ffnen Sie
das Gerat durch Dricken der beiden Knépfe an
den Seiten und entfernen den versiegelten Beutel.

TIPPS ZUM DEN ROLLENSCHNEIDER:

FEHLERBEHEBUNG:

@

Offnen sie die obere Abdeckung, rollen Sie die gewiinschte Lange ab,
halten Sie die Folie mit einer Hand und schieben Sie das Messer (iber
die Folie.

KEINE FUNKTION, NACHDEM DAS STROMKABEL ANGESCHLOSSEN IST:

A.Stellen Sie sicher, dass das Stromkabel nicht beschadigt ist.
B.Stellen Sie sicher, dass das Stromkabel korrekt an der Steckdose und dem Gerét angeschlossen ist.

DAS GERAT IST ANGESCHLOSSEN, VAKUUMIERT ABER NICHT:

A.Stellen Sie sicher, dass die Abdeckung vollkommen geschlossen ist.

B.Stellen Sie sicher, dass die Folie korrekt in die Vakuumkammer eingefiihrt ist.

C.Wenn die Anzeige blinkt, ist das Geréat eventuell iberhitzt. Warten Sie einige Minuten, bevor Sie es
wieder benutzen.

D.Uberpriifen Sie, ob die Folie beschadigt ist.

E.Uberpriifen Sie, ob der Schaumgummi-Streifen verformt oder beschédigt ist.

LUFT TRITT WIEDER IN DEN VAKUUMIERTEN BEUTEL EIN:

A.Prifen Sie den Beutel auf Beschadigungen und Locher. Vielleicht ist er durch einen spitzen Gegenstand
beschadigt worden. Verwenden Sie gegebenenfalls einen neuen Beutel.

B.Uberpriifen Sie die SchweiRnaht. Jede Falte an der Naht kann zu erneutem Lufteintritt fiihren. In diesem
Fall, schneiden Sie das verschweifldte Ende ab und versiegeln Sie es erneut.

C.Falls sich Feuchtigkeit oder Fliissigkeit am offenen Ende befindet, 6ffnen Sie den Beutel auf und wischen
Sie diese ab. Danach wahlen Sie die Einstellung ,MOIST FOOD*" und versiegeln Sie erneut.

D.Wenn der Beutel Luft enthalt und der Inhalt fiir Iangere Zeit gelagert wurde, kann dieser verderben und
sollte entsorgt werden.

HINWEIS:

1.Zur Vermeidung von einer Uberhitzung des Geréts lassen Sie es bitte 60 Sekunden nach der Verwendung
abkiihlen. Offnen Sie die Abdeckung, um die Abkiihlung zu beschleunigen.

2.Eine Uberhitzung des SchweiRdrahts kann den Beutel zum Schmelzen bringen. Warten Sie 60 Sekunden
vor der nachsten Verwendung, damit das Gerat abkihlen kann.

3.Einen Beutel nicht wiederverwenden fiir rohes Fleisch, Fisch und fettige Produkte oder nachdem er
gekocht oder in die Mikrowelle gesteckt wurde.
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WIE MAN GEFARE VAKUUMIERT?

1.Stecken Sie den Schlauch
auf die Pumpendffnung an
der linken Seite des
Vakuumierers.

2.Stecken Sie die andere Seite des
Schlauchs in die Absaugdffnung des
Gefalles.

3.Driicken Sie die Taste “VAC*
auf der rechten Seite des
Vakuumierers.

WICHTIGE SICHERHEITS-HINWEISE UND -TIPPS:

HILFREICHE HINWEISE:

BITTE STUDIEREN SIE DIE BEDIENUNGSANLEITUNG GRUNDLICH UND FOLGEN SIE DEN

SICHERHEITS-HINWEISEN.

1.Bevor Sie das Geréat anschlielen, Uberprifen Sie, ob die elektrischen Spannungs-Angaben am

Gerat mit denen |hrer Stromversorgung Ubereinstimmen.

2.Betreiben Sie das Gerat nicht mit einem beschadigten Stromkabel oder -stecker. Verwenden Sie

das Gerat nicht, wenn es eine Fehlfunktion aufweist oder in irgendeiner Weise beschadigt ist.

Beschadigte Anschlusskabel miissen von einem autorisierten Service-Center erworben werden.

4.Verwenden Sie keine Verlangerungskabel mit dem Gerét.
5.Um einen Stromschlag im Falle eines defekten Kabels zu verhindern, kontaktieren Sie den

Hersteller, einen Service-Agenten bzw. eine technisch qualifizierte Person, um Ersatz zu beschaffen.

6.Bei Nichtbenutzung oder Reinigung des Geréts ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.
7.Verwenden Sie das Gerat nicht auf nassen oder heilen Flachen oder in der Nahe von Hitzeq
8.Tauchen Sie das Anschlusskabel, den Stecker oder andere Teile des Gerates nicht unter Was:
und setzen diese auch keiner Feuchtigkeit aus.

9.Das Anschlusskabel ist eher kurz gehalten. Lange Kabel bergen die Gefahr des Verhedderns
Stolperns.

10.Verwenden Sie nur vom Hersteller empfohlene Zubehdrteile.

11.Verwenden Sie das Geréat nur zu seinem bestimmungsgemafen Zweck. Es ist nur fur die
Benutzung im Haushalt geeignet.

12.Uberwachen Sie sorgféltig die Verwendung des Geréts durch Kinder. Es ist kein Spielzeug.
13.ACHTUNG: Die Oberflache kann sehr heil und sollte dann nicht beriihrt werden.

14.Warten Sie 60 Sekunden vor einer erneuten Verwendung.

15.Stellen Sie sicher, dass der passende elekirische Anschluss zur Verfiigung steht. Falls nicht,

1.Uberfiillen Sie die Beutel nicht. Lassen Sie immer 7,6 cm / 3 Zoll Platz zwischen dem Inhalt
und dem Beutelrand.

2.Machen Sie das offene Ende des Beutels innen und au3en sauber und streifen es glatt.
3.Wenn Sie groRe Teile vakuumieren mochten, streichen Sie den Beutel glatt um Faltenbildung
zu vermeiden, bevor Sie ihn in die Vakuumierkammer einfiihren.

4.Stellen Sie sicher, dass der Beutel trocken ist. Es ist schwierig, einen feuchten Beutel dicht
zu verschweilen.

5.Fir beste Ergebnisse sollte verderbliche Ware nach dem Einschwei3en sofort eingefroren bzw.
gekihlt werden.

6.Beim Vakuumieren von spitzen Gegenstanden (z.B. Spaghetti, Tafelsilber, usw.) schiitzen Sie

uellen.

ser den Beutel vor Beschadigungen, indem Sie die Teile in weiches polsterndes Material (z.B. in
ein Papiertuch) einwickeln. Gegebenenfalls benutzen Sie ein GefaR.

und 7.Bei der Beflillung von Gefallen lassen Sie stets 2,5 cm / 1 Zoll Platz am oberen Rand.

8.Frieren Sie Obst vor dem Vakuumieren ein, um ein optimales Ergebnis beim Vakuumieren
zu bekommen.

9.Lassen Sie das Gerat 1 Minute abkihlen, bevor Sie es weiterverwenden. Dadurch vermeiden
Sie die Aktivierung des Uberhitzungsschutzes.

10.Sind Sie nicht sicher, ob der Beutel ordnungsgeman verschweilt wurde, verschweiften
Sie ihn einfach ein weiteres Mal.

11.Fir optimale Ergebnisse benutzen Sie die vom Hersteller empfohlenen Folien oder Gefale.
12.Vor einem Aufwarmen in der Mikrowelle stechen Sie den Beutel an.

konsultieren Sie einen fachkundigen Elektriker. Nehmen Sie keine eigenméachtigen Manipulationen

am Stromanschluss oder dem Stecker vor.
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REINIGUNG UND WARTUNG: LAGERZEITEN: | LIEFERUMFANG: TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN:
|
|
: r— \
Im Kihlschrank (5£2 C) Haltbarke_lt ohne Haltbark_elt mit X
Vakuumierung Vakuumierung )
@ Vor der Reinigung ziehen Sie den Netzstecker aus der Dose.: | ) K o
Fleisch 2-3 Tage 8-9 Tage ) Beschreibung Beschreibung Spezifikation
@ Reinigen Sie die AuRenseite des Geréts mit einem weichen, leicht angefeuchteten o q !
Lappen. Entfernen Sie Essensreste oder Fliissigkeit aus der Vakuumierkammer mit pecrestiicnteludipisch 8 vege 4O TR : 1 Vakuumiergerét .?"5‘?/ 1 Modell-Nummer VS6603
einem Papiertuch. gegartes Fleisch 4-6 Tage 10-14 Tage N Spannung 220-240V
(® Wischen Sie das Gerat griindlich trocken vor seiner Verwendung. Gemiise 3.5Ta 7-10 T, ! 2 Wechselstrom- 1
ge age ! Wechselstrom-F 60 H
Obst T 14207 | Anschlusskabel echselstrom-Frequenz 50 -60 Hz
@ Tauchen Sie das Gerét niemals in Wasser oder andere Fliissigkeiten. Vermeiden S -/ lage a age | . T .
Sie, dass Flissigkeiten an die Buchse fiir das Stromkabel kommt. B 10-15 Tage 30-50 Tage : 3 Zubehdr-Schlauch 1 Leistungsaufnahme now
| Zeit Schweilen 8-12 Sekunden
® Reinigen Sie das Gerat nicht mit scheuernden oder kratzenden Mitteln oder Tlchern, Haltbarkeit ohne Haltbarkeit mit | 4 Folienrolle 1 rolle (28x300cm)
um die Oberflache nicht zu beschadigen. In der Gefriertruhe (-16~-20C) Vakuumierung Vakuumierung : Zeit Vakuumieren und Schweillen 10-12 Sekunden
. | Reilverschlussta
NTC THERMO-SENSOR: Fleisch 3-5 Monate 1 Jahr : 5 . 5 Abmessungen >80 bar
Intelligente Uberwachung der Gerate-Temperatur. Bei Uberhitzung wird automatisch ein Meeresfriichte und Fisch 3-5 Monate 1 Jahr 1 Nettogewicht 402x161x83 mm (LxBxH)
Schutzmechanismus aktiviert: Die Anzeigelampen blinken und das Gerét lasst sich Haltbarkeit oh Haltbarkeit mit : -
nicht weiter in Betrieb nehmen. Nachdem das Gerét sich wieder abgekihlt hat, erldschen IS IEI RTINS eI CLEPX(@) Vak EILCILS b . Gesamtgewicht 1.77kg
die Lampen und es arbeitet wieder normal weiter. akuumierung akuumierung | G i d Kundendi ; 217k
Brot 1-2 Tage 6-8 Tage : arantie und Kundendiens A7 kg
Reis/Mehl 3-5 Monate >1Jahr '
Niisse/Bohnen 3-6 Monate >1 Jahr :
Teeblétter 5-6 Monate >1Jahr |
1
|
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GARANTIE ET SERVICE:

1.Die Garantie beschrankt sich auf Herstellungsfehler, die vor der Inbetriebnahme vorhanden sind.
2.Wir gewéahren eine 12-monatige Garantie nach dem Kauf auf das gesamte Gerat.

Wenn Sie mit Ihrem Kauf zufrieden sind, geben Sie uns die Mdglichkeit fiir eine korrekte Abwicklung. Wir bitten unsere Kunden, sich direkt mit uns in Verbindung zu setzen, bevor sie irgendein Problem

haben.

Unser Kundendienst versucht, innerhalb von 24 Stunden zu antworten, um ein Problem zu I6sen. Wir danken lhnen fiir |hr Vertrauen in unsere Produkte.

Kontakt:
E-Mail: yumyth-eu@outlook.com
Web: www.toprimes.com

Ihr
Toprime Team

Entsorgen Sie Elektrogerate nicht als unsortierten Siedlungsabfall, sondern verwenden Sie separate Sammeleinrichtungen. Informationen zu den verfligbaren Sammelsystemen erhalten Sie

von lhrer értlichen Regierung.

Wenn Elektrogerate auf Miilldeponien oder Miilldeponien entsorgt werden, kénnen gefahrliche Substanzen in das Grundwasser gelangen und in die Nahrungskette gelangen, was lhre

Gesundheit und lhr Wohlbefinden schadigt.
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Eoprime

Appareil de mise sous vide

Manuel utilisateur

VS6603
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FUNTIONS - VS6603

@ Bouton de réglage sec/humide

® Temoin de fonctionnement

® Bouton vide d'air

@ Bouton de scellage
et scellage

moisT O
STOP

FOOD o} (e}
PULSE,

DRY O

@ Bouton d'arrét et du contréle d'aspiration

NOTE:

Si plusieurs voyants clignotent en méme temps apres une utilisation continue, la protection anti-surchauffe
est activée. Veuillez attendre 5 a 10 minutes pour que I'appareil refroidisse et il reviendra en mode normal.
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@ BOUTON DE REGLAGE SEC/HUMIDE
Mettre sous vide de la nourriture humide prendra plus de temps que
pour de la nourriture séche.

( BOUTON DE SCELLAGE

Appuyez pour sceller que votre sac soit sous-vide ou non. (Veuillez
attendre 60sec entre les utilisations afin de laisser le mécanisme

refroidir)

(3 BOUTON VIDE D'AIR ET SCELLAGE
C'est la fonction la plus utilisée. Pressez pour évacuer l'air et sceller
automatiquement a I'air d'un simple appui. (Veuillez attendre 60sec
entre les utilisations afin de laisser le mécanisme refroidir).

@ BOUTON D'ARRET ET DU CONTROLE D'ASPIRATION
Pendant n'importe quel mode de fonctionnement, appuyez sur le bouton
STOP pour interrompre immédiatement.
Pendant n'importe quel mode de fonctionnement, appuyez sur le bouton
STOP pour interrompre immédiatement.

® TEMOIN DE FONCTIONNEMENT

Le témoin de fonctionnement sera allumé quand I'un des modes VAC
SEAL/SEAL/PULSE sera en fonctionnement.

DETAILS DU PRODUIT - VS6603

@ Barre de contact en silicone

@ BARRE DE CONTACT EN SILICONE
Fonctionne avec un joint d'étancheité en silicone pour rendre I'aspiration optimale.

@ MOUSSE D'ETANCHEITE
L'objectif est de s'assurer que la chambre est hermétique afin que I'air puisse étre
aspiré convenablement.

® BUSE D'ASPIRATION
C'est utilisé pour retirer I'air des sacs, boites, bouteilles. Ne pas bloquer la buse
quand vous mettez un sac sous vide. Un tuyau est nécessaire pour aspirer l'air
d'une boite ou bouteille.

@ CHAMBRE D'ASPIRATION
Une chambre hermétique pour mettre sous vide.

@ Stockage de rouleau intégré

® BANDE D'ETANCHEITE
Fonctionne avec une barre de contact en silicone pour sceller

(® BOUTON POUR ACCESSOIRE

Veuillez vous assurer que le tuyau est bien connecté avant d'aspirer I'air d'une boite
ou d'une bouteille. Appuyez sur ce bouton pour démarrer I'aspiration d'une boite ou
bouteille. La machine s'arrétera automatiquement une fois une certaine pression
atteinte.

@ STOCKAGE DE ROULEAU INTEGRE

La largeur des rouleaux de sacs ne doivent pas exceder 30cm de large.
MASSICOT INTEGRE

Ouvrez le couvercle de la machine, tirez la longueur de sac souhaitée, tenez le sac

d'une main et faire glisser le massicot d'un bout a I'autre pour obtenir la longueur
voulue.
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MODE OPERATOIRE - VS6603

1.Tirer le sac et faire glisser le massicot d'un bout 2.Placer d'un des bout ouvert du sac sur la
a l'autre pour obtenir la longueur voulue. chambre de scellage.Attention de ne pas
bloquer la buse d'aspiration

3.Fermez le capot et presser de chaque coté.
Vous entendrez un "clic" de chaque c6té quand
le capot sera correctement verrouillé. Vous

pouvez ensuite sceller ou utiliser les fonctions

de
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mise sous vide.

4.Quand le témoin de fonctionnement s'éteint, le
processus est terminé. Déverouillez via les deux
boutons sur chaque cété et retirez le sac.

ASTUCE SUR LES SACS ET COUPE:

DEPANNAGE:

Ouvrez le capot de la machine, tirez la longueur souhaitée, tenez le sac d'une main
et faire glisser le massicot d'un bout a l'autre pour sectionner le rouleau et obtenir le
sac de la longueur désirée.

RIEN NE SE PASSE QUAND LA MACHINE EST BRANCHEE

A.Veuillez vous assurer que le cordon d'alimentation n'est pas endommageé.

B.Veuillez vérifier que la prise est bien branchée et a la bonne tension.

L'APPAREIL EST BRANCHE, MAIS N'ASPIRE PAS

A.Assurez vous que le capot est correctement fermé.

B.Vérifiez le scellé. Un défaut sur le scellé peut permettre a I'air de passer. Si c'est le cas, vous pouvez
couper le sac sous le scellé et I'effectuer & nouveau.

C.Si le témoin de fonctionnement clignote, la machine est en surchauffe. Laissez la refroidir quelques
minutes avant de réessayer a nouveau.

D.Vérifiez que le sac n'est pas percé

E.Vérifiez si la mousse d'étancheité n'est pas déformée ou abimée.

L'AIR A ETE RETIRE DU SAC, MAIS RENTRE A NOUVEAU

A.Vérifiez qu'il n'y ait pas de trou dans votre sac. Il peut étre percé par des objets pointus. Utilisez un
nouveau sac si nécessaire.

B.Uberpriifen Sie die Schweiinaht. Jede Falte an der Naht kann zu erneutem Lufteintritt fiihren. In
diesem Fall, schneiden Sie das verschweilite Ende ab und versiegeln Sie es erneut.

C.Si il y a de I'numidité ou du liquide du cété de l'ouverture, coupez le sac et séchez le. Ensuite,
choisissez le mode "MOIST FOOD" et réessayez a nouveau.

D.Si la nourriture a été stockée pendant longtemps et que le sac est rempli d'air, la nourriture peut étre
endommagée.

NOTE:

1.Pour empécher la machine de surchauffer, laissez la refroidir 60 secondes entre chaque utilisation.
Gardez le capot ouvert pour accélérer la dissipation de chaleur.

2.Si le sac fond, la bande de scellage peut étre en surchauffe. Laissez refroidir la machine 60 secondes
avant de |'utiliser a nouveau.

3.Pour une préservation optimale, ne réutilisez pas les sacs ayant contenu de la viande crue, du poisson
cru ou de la nourriture grasse. Ne pas réutiliser les sacs passés au micro-ondes ou cuits.
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COMMENT VIDER L'AIR DE VOS CONTENANTS?

1.Insérer le tuyau dans la
buse d'aspiration qui est sur
la partie gauche de la machine.

2.Connectez l'autre bout du tuyau
sur la buse de votre boite.

3.Appuyez sur le bouton VAC sur la
droite de la machine.
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NOTE DE SECURITE IMPORTANTE:

AIDE:

MERCI DE LIRE ATTENTIVEMENT LE MANUEL D'UTILISATION AVANT D'UTILISER LA MACHINE

ET SUIVRE LES INSTRUCTIONS DE SECURITE.

1.Vérifiez si la tension indiquée sur I'appareil correspond a la tension de votre installation électri
avant de brancher la machine.

2.Ne pas utiliser la machine avec le cordon d'alimentation ou la prise abimée. Ne pas utiliser la

machine si il y a un défaut ou si elle est abimée de quelque sorte. Si le cordon d'alimentation est

abimé, il doit étre retourné a un réparateur agréé pour réparations.
3.Pour débrancher, débranchez la prise du secteur. Ne pas débrancher en tirant le cable.
4.Ne pas utiliser de rallonge électrique avec la machine.

5.Si le cordon d'alimentation est abimé, contactez le constructeur ou un agent qualifié pour éviter

toute accident.

6.Quand la machine n'est pas utilisée ou pour la nettoyer, débranchez la du secteur.

7.Ne jamais utiliser la machine sur des surfaces humides ou chaudes ou pres d'une source de
chaleur.

8.N'immerger aucun élément de la machine dans I'eau ou tout autre liquide.

9.Le cordon d'alimentation fourni est court pour réduire le risque d'étranglement ou chute.
10.Utilisez uniquement des accessoires vendus par le constructeur.

11.Utilisez uniquement la machine pour les usages prévus et un usage domestique.
12.Surveillez attentivement les enfants pendant I'utilisation. Ne pas laisser la machine étre utilis
comme un jouet.

13.Attention surface brulante. Ne pas toucher

14.Attendez 60 secondes avant d'utiliser a nouveau

15.Pour réduire le risque de choc électrique, ce produit a une prise polarisée (une broche est pl
large que l'autre). La prise a pour but de rentrer uniquement dans un sens. Si la prise ne rentre

que 1.Ne pas sur-remplir les sacs. Toujours laisser au minimum 7,6 cm entre le contenu du sac et
le bout.
2.Toujours nettoyer les sacs, et aplatir les bords.
3.Quand vous emballez un élément imposant, mettre délicatement le bout du sac a plat avant
de le placer dans la chambre d'aspiration pour éviter tout risque de pergage.
4. Assurez vous que le sac est sec. |l sera difficile de créer un vide d'air puissant si le sac est
mouillé.
5.Pour de meilleurs résultats, les denrées périssables doivent étre congelées ou réfrigérées
directement apres la mise sous vide.
6.Quand vous videz I'air d'un élément avec des bords tranchants (ex : spaghettis, pics a
brochette...) protégez le sac des pergage en entourant I'élément d'un matériau doux comme
du papier absorbant. Vous pouvez également utilisez une boite a la place d'un sac.
7.Quand vous utilisez une boite, toujours laisser 2,5cm libre en haut de la boite.
8.Pré-congelez les fruits et légumes avant de les mettre sous vide pour de meilleurs résultats.
9.Laissez la machine refroidir 1 minutes entre chaque utilisation pour éviter d'activer la
protection anti-surchauffe.
ée 10.Si vous n'étes pas sur que votre sac ait été correctement scellé, rescellez le sac.
11.Pour de meilleurs résultats, utilisez les sacs et boites fournies par le constructeur.
12.Micro-ondes : assurez vous que le sac soit pergé avant de le faire chauffer pour éviter
qu'il n'explose.
us
pas

entierement dans la prise au début, débranchez la prise. Si cela ne rentre toujours pas & nouveau,

contactez un électricien qualifié pour installer la prise. Ne la remplacer sous aucun prétexte.
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REINIGUNG UND WARTUNG:

GUIDE DE STOCKAGE:

Au réfrigérateur (52 C

@ Nettoyage et maintenance

(@ Essuyez la partie externe avec un chiffon doux savonneux. Essuyez toute trace

de nourriture ou liquide de la chambre d'aspiration avec du papier absorbant. Fruits

Viande

de mer et poisson

Viande cuisinée

(@ Séchez consciencieusement la machine avant de la réutiliser.

@ Ne pas immerger la machine dans I'eau ou tout autre liquide. Faire attention de
ne pas laisser |'eau ou tout autre liquide d'entrer sur le port électrique de la machine.

® Ne pas nettoyer la machine avec un agent abrasif pour éviter de I'abimer.

Au congélateur (-

SONDE DE TEMPERATURE NTC:

Surveille intelligemment la température de la machine. Le mode anti-surchauffe sera Fruits

activé automatiquement si besoin, faisant clignoter les lumiéres et rendant la machine
inutilisable. La machine est de nouveau utilisable aprés exctinction des lumiéres.

Légumes
Fruits

Oeufs

Viande

de mer et poisson

Pain

Riz / farine

Cacahueétes / haricots
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Feuilles de thé

16~-20 C)

Durée de conservation JDurée de stockage avec notre
standard machine sous-vide

2-3 Jours
1-3 Jours
4-6 Jours
3-5 Jours
5-7 Jours
10-15 Jours

3-5 Mois
3-5 Mois

1-2 Jours
3-5 Mois
3-6 Mois
5-6 Mois

8-9 Jours
4-5 Jours
10-14 Jours
7-10 Jours
14-20 Jours
30-50 Jours

Durée de conservation JDurée de stockage avec notre
standard machine sous-vide

1An
1An

, e o Durée de conservation [JDurée de stockage avec notre
Temperature de a AL (25:2°C)

6-8 Jours
>1An
>1An
>1An

CONTENU:

FICHE TECHNIQUE:

— Référence VS6603
1 Machine sous-vide = 1
Tension d'utilisation 220-240V
2 Cordon dialimentation ” 1 Fréquence d'utilisation 50 -60 Hz
3 Tuyau accessoire SRR 1 Puissance 110W
Durée de scellage 8-12 secondes
4 Rouleau 1 rouleau(28x300cm)

Sac a fermeture
éclaire

5

Durée d'aspiration / scellage 10-12 secondes

Niveau d'aspiration >80 Kpa

Nettogewicht 402x161x83 mm (LxBxH)
Poids net 1.77 kg
Poids brut 217 kg
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